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El certamen ‘MalagaCrea’ de gastronomia impulsa el
talento emergente de chefs andaluces menores de 30
anos

e Laescuela de hosteleria ‘La Consula’ ha albergado la final y entrega
de premios de las modalidades de cocina salada, dulce y malaguena

Malaga, 29 de mayo de 2026.- El certamen de gastronomia del programa municipal
‘MalagaCrea’ 2026 ha celebrado hoy la final y entrega de premios en las instalaciones de
la escuela de hosteleria de Malaga ‘La Cénsula’. Este concurso, organizado por el Area
de Juventud, da la posibilidad de promocionar y reconocer a chefs menores de 30 afnos
que comienzan a desarrollar su trayectoria profesional en las cocinas andaluzas.

Los ganadores de esta edicion han sido Raquel Marfil Boxo, con el plato ‘Sinestesia
Artica’, en el apartado de cocina salada; Victor Delgado Tello, con ‘Migas Torroxefias’, en
la categoria de cocina malaguefa; y Ana Garcia Abolafio, con el plato ‘Brisa de Verano’,
en cocina dulce.

Los premios estan dotados con 800 euros para el ganador de cada categoria. Ademas
del premio en metalico, el ganador de cada categoria ha recibido una seleccién de
productos de ‘Sabor a Malaga’ de la Diputacion Provincial de Malaga; un ejemplar del
libro ‘De la cafa al plato: fisica y fruicion del espeto’, de La Carta Malacitana; y un ejemplar
del libro ‘Al Punto Gastrondmico Malagueno’, de La Academia Gastrondmica de Malaga.

Eljurado ha estado compuesto en esta edicion por Mercedes Martin, concejala delegada
del Area de Juventud; Juan Miguel Rubio, experto en gastronomia; Cynthia Guiles, chef
internacional; Pablo Dominguez, gerente del Grupo Ménade; Antonio Carrillo, presidente
de La Carta Malacitana; Gerardo Lumbreras, miembro de la Academia Gastrondmico de
Malaga; y Raquel Hidalgo, directora del CIO Mijas.
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