
 

Jefe  de   Cocina Jefe de Comedor 

Juan  Antonio  Aguilar Simon Pérez 

 
  

Nuestra propuesta de Menú   Precio 30,00 € 
Seleccione una entrada, un pescado o una carne marcados con una    

y un postre de nuestra carta 

 

PLATOS PARA COMPARTIR 

 Jamón Ibérico de Bellota  
Tostas de Pan Cateto con Tomate y Aceite de Oliva 22,00 € 

  Berenjenas fritas en Témpura Producto Local 
Fritas al estilo Mozárabe con miel de Caña  11,50 € 

 Boquerones fritos al Limón Producto Local 
Abiertos y marinados en Limón  14,00 € 

 Conchas finas de Málaga a la Plancha (ud) Producto Local    3,00 € 

  Croquetas de Puchero con Chips de Vegetales Producto Regional 
Las croquetas hechas del puchero de verduras y garbanzos  10,00 € 

  Degustación de Quesos de Distinta Curación con frutas Pasas  12,00 € 

 

LAS ENSALADAS Y VERDURAS  

 
  Ensalada de Endivias con Boquerones escabechados en Naranjas del 

Guadalhorce  
 11,50 €  

  Ensalada de Pimientos asados y Ventresca de Atún Cocina Regional 
Aliñada con ajo y comino 13,00 € 

   Tartar de Aguacate de la Axarquía y Mostaza Antigua con Sardina 
Ahumada 

 11,50 € 

  Parrillada de Espárragos verdes con Sal en escamas 
( a la plancha con sal gorda) 

11,50 € 

 

 
   Habas con Cebolleta y Jamón Ibérico a la Menta 

 

11,50 € 

  Porra antequerana Cocina Regional 
Jamón Ibérico, Atún y Huevo de Codorniz 

11,50 € 

  Sopa Ligera de Cigalitas con Salteado de Langostinos  Cocina Regional 11,50 € 

  Ajoblanco Malagueño con Manzana y Uvas Pasas  Cocina Regional 11,50 € 

  Gazpacho Andaluz con su Guarnición  Cocina Regional 11,50 € 

 

PASTAS Y HUEVOS 

 
 
  Tallarines de Pasta Fresca con Boloñesa de Jibia 

 
11,50 € 

  Huevos Revueltos con Bacalao y Espinacas 
 

 
11,50 € 

  



 

PESCADOS Y MARISCOS ELABORADOS Y PARRILLA 

    
Lomo de Merluza asada con Carabinero y Langostino  

 
18,00 € 

   Pescado de la Lonja con Ajo Perejil y Verduras Plancha 
  

 
 18,00 € 

  Gambas Cocidas o a la Plancha (150 grs.) 
 

 
18,00 € 

                              
  

Fritura de Pescaditos de la Bahía  Cocina Regional 
Puntillitas, lenguadito, boquerones, salmonete, rosada en adobo 

 
18,00 € 

  
Puntillitas  Fritas a la Andaluza Cocina Regional 

 
17,00 € 

  
Guiso Marinero de Pescados con Almendras y Azafrán  

18,00 € 

 

CARNES GUISADAS, PARRILLA, Y ASADAS 

  
Lomo de Ternera a la Plancha con Panaderas y Pimientos de Padrón 

 
18,00 € 

      Solomillo de Ternera a la Plancha con Milhojas de Patata 
Salsa de Trufas y Setas 
 

21,00 € 

  Lingote de Carrillera de Ternera con Calabaza especiada 
(Plato Estrella del Parador y primer clasificado en #platosestrelladeparadores) 
 

18,00 € 

 
  Lomo de Ciervo asado con Manzana y Jugo de Frutillas 

 
21,00 € 

  Pechuga de Pato asada, Fresones salteados y Reducción de Canela 18,00 € 

   Solomillo de Cerdo asado con Tallarines de Calabacín y Jugo de Oloroso 18,00 € 

ARROCES Y PAELLAS 

 Guiso de Arroz Caldoso con Bogavante        
El guisote Marinero con verduras, azafrán y ½ bogavante                                                     

19,00 € 

  Paella Mixta de Pescados y Carnes    
 Precio por persona ( mínimo 2 Raciones)    

  14,00 € 

   Arroz cremoso con setas y queso de cabra Malagueña                     14,00 € 
        Tiempo estimado elaboración 25 minutos 
 

MENÚ VEGETARIANO 
Precio 24,95€ incluye dos platos y postre 

 
Ensalada de Piña, Melón y Mango 

12,50 € 

 
Verduras a la Plancha con Tofu 

12,50 € 

 
Caldero de Arroz Caldoso con Verduras 

12,50 € 

 
Huevos revueltos con Pisto 

10,50 € 

OFERTA PARA CELÍACOS: los platos identificados con el símbolo de FACE (Federación de Asociaciones 
de Celíacos de España) son aptos para celíacos. 
Todos los precios incluyen el  IVA 
Servicio de pan y aceite en Carta  2,00€ 
 Todos los platos que figuran en esta carta han sido elaborados con Aceite de Oliva Virgen Extra 


